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Geschmorte Gansekeule mit SoBe 11,90 € pro Stlick
Geschmorte Gans fiir max. 5 Personen 125 €
1/2 Ente 1,99€/100¢g

flr 2 Personen, sous vide gegart

Sorglospaket 89,- €
4 geschmorte Gansekeulen, Spatzle & Rotkohl fiir 4 Personen

Schweinefilet vom Eifelschwein 8,90 € pro Person
- in Pfifferling-Preiselbeer-Sauce

- oder in Apfel-Calvados-Sauce

(Mindestbestellmenge 3 Personen), fertig gegart
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Geschmorte Schweinebackchen sous vide gegart 1,69 €/100 g (2 Stk / Pers.) L WASTER CRAFTED Micar |
Die perfekte Vorspeise: Ragout fin vom Kalb 6,90 € pro Person N | 2
fertig gegart - die dazugehdrigen Blatterteigpastetchen (150 g / Person)

kénnen bei uns erworben werden ( 6er Pack )

Boeuf Bourguignon vom Eifelrind 10,90 € pro Person WEIH

fertig geschmort, mit Wurzelgemise in Sauce |3 OHE NACHTEN

\?! \hre Fleischerei Martin ‘,\/

Wildgulasch 10,90 € pro Person
fertig gegart
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Alle Fertiggerichte erhalten Sie inkl. Sauce und Backanleitung zur Erwarmung.

Wir empfehlen auch unseren vorbereiteten Apfelrotkohl, frische Spatzle, Kartoffelgratin
(4,50 € pro Person) und fertigen rohen KloBteig. Bestellung wegen der rechtzeitigen
Order auf den Bauernhéfen bitte bis Mitte Dezember.

Paulinstr. 40 - 54292 Trier - Tel.:0651-25686 - Fax:0651-256 83 - www.fleischerei-martin.de
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Freilandganse Familie Ziegler vom Kramerhof * 1,89€/100¢g
Pute (4- 10 kg) oder Babypute (max. 3 kg) aus Frankreich * 1,39€/100¢g
Barberie-Ente / Flugente (max. 3 kg) aus Frankreich * 1,39€/100g
Entenbrust in Orange-Rotwein-Sauce 2,55€/100¢g
Maishahnchen & Bauernhahnchen (ca.1,3 kg) 1,25€/100¢g
Maishahnchenbrust aus Frankreich mit Haut — saftig 1,89€/100¢g
Gansekeulen 2,45€/100¢g
Génsebrust — Auf Wunsch weihnachtlich gefiillt 2,45€/100¢g
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Traditionell trocken gereiftes Beef (min. 6 Wochen) 6,29€/100 g
ohne Knochen

Lﬂmm
Frisches Salzwiesenlamm aus Frankreich Tagespreis
Frische Lammkeule — natur oder gewdirzt, vom Knochen geldst 2,69€/100 g

* Bitte beachten Sie, dass die exakten Gewichte nicht immer
eingehalten werden kénnen , da es sich um natiirlich gewachsene
Tiere handelt.

Dennoch versuchen wir unser BESTES fiir Sie !

v Seve 'Fll!’l&l\»,fomm& h

Wrm’m; fie Z &rwte!

Leonhardt

p "
i S

h,
. . Leonhardt q“

e T

AVE I,A,;Z,ezmlﬁ Liter
le

Zarte Hirschke 3,56€/100¢
Hirschkalbsriicken — ohne Knochen Tagespreis
Lust auf Wildspezialitaten? Sprechen Sie uns an!

Wir beziehen unser Wildbrett aus heimischen Waldern — Mosel, Saar und Hunsrlick.
Um lhren vielfaltigen Bestellwiinschen gerecht zu werden, beginnen wir jetzt schon,
unser Kithlhaus zu fiillen, um keine anderen Einkaufe tatigen zu missen.

Dennoch bitten wir sie, Ihre Bestellung so friihzeitig wie méglich aufzugeben.
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Kalbsbraten gefiillt mit Parmaschinken und Salbei 2,99€/100¢g
Kalbsriicken — ohne Knochen, auf Wunsch gewdirzt 3,98€/100¢g
Eine ganze Kalbshaxe, in Scheiben geschnitten ca. 1,5 kg 2,30€/100¢g

Wadhlen Sie auch zwischen: Kalbsfilet, Schnitzel, Kotelett, Raggout etc.

Rindfleisch

Roastbeef oder Rumpsteak — Beste Qualitat, gut ausgereift 3,14€/100¢
Tafelspitz vom Eifelrind 1,99€/100¢g
Highlight: Bestes Rinderfilet vom Weiderind & Charolais Bullen Tagespreis

Ochsenbackchen (geputzt & gepokelt) 2,69€/100¢g
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Schweinefilet, Rindersteakhiifte oder 1a Rinderfilet, Kalbsfilet,
Kalbsriicken, Lammfilet, Wild, Pute, Hdhnchenbrust
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Um Ihnen eine bestmdgliche Frische zu garantieren, bitten wir Sie lhre
Wurst am Tag der Abholung an der Theke auszusuchen ( keine Vorbe-
stellungen geschnittener Ware maglich ).

Wir sind bestens darauf vorbereitet, Ihnen den Einkauf so reibungslos
wie méglich zu gestalten.

Bestellung: Menge:

Abholung - ‘
(‘bitte kreuzen Sie an, wann Sie lhre Bestellung I
abholen mochten. )

b 22.12. Dienstag ( 7°°-18° Uhr )
‘ 23.12. Mittwoch ( 7°°-18°° Uhr )
b 24.12. Donnerstag ( 7°°-13°° Uhr )
‘ 30.12. Mittwoch ( 73°-18°° Uhr )
‘ 31.12. Donnerstag ( 7°°-13°° Uhr)
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Name:

Tel. Nr.:

StraBe:

Ort:

Bestellung aufgenommen von:

54292 Trier - Tel.: 0651 - 256 86 -
www.fleischerei-martin.de

Paulinstr. 40 - Fax: 0651 - 256 83
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